








































NIT 900.119.083-9

Carrera 74 i N. 62 0  3    Sur /Bogotá   

TEL 7 506704 

CEL 3214620034 

 fundacostillolucos@yahoo.com 

El (La) suscrito(a) _ NORMA EMILCE PARRA SIERRA__ identificado (a) con C.C./
C.E./ P.P No. 52.886.637 expedida(o) en bogota, autorizo libre, expresa e 
inequívocamente, y exclusivamente para los fines y en los términos señalados en la 
Ley 1918 de 2018 reglamentada por el Decreto 753 de 2019, a la fundacion social 
castillo san lucas a consultar mis datos personales en el registro de inhabilidades 
por delitos sexuales cometidos contra personas menores de edad que administra el 
Ministerio de Defensa-Policía Nacional de Colombia, de manera previa a mi 
eventual vinculación laboral, contractual o legal y reglamentaria y, de llegarse a 
formalizar, cada cuatro (4) meses a partir del inicio de la misma y mientras se encuentre 
vigente.

Así mismo, declaro que he sido informado(a) de forma clara, suficiente y conozco que 
la recolección y tratamiento de mis datos se realizará de conformidad con la 
normatividad vigente sobre protección de datos personales. 

“Tratamiento de datos personales: Los datos personales aquí consignados tienen carácter 
confidencial, razón por la cual es un deber y un compromiso de los asistentes y de 
la fundacion social castillo san lucas no divulgar información alguna en propósito diferente 
a la de este registro so pena de las sanciones legales a que haya lugar de acuerdo con 
la Ley 1581 de 2012 y Decreto 1377 de 2013.” 

Se suscribe en la ciudad de bogota el día ____tres__ (_3__) de __MARZO__ de 2026.

Firma 

Nombre NORMA EMILCE PARRA

mailto:fundacostillolucos@yahoo.com
mailto:fundacostillolucos@yahoo.com


CONSULTA EN LÍNEA DE INHABILIDADES DE QUIENES HAYAN SIDO CONDENADOS POR
DELITOS SEXUALES COMETIDOS CONTRA MENORES DE 18 AÑOS

La Policía Nacional de Colombia informa:

Que siendo las 07:25:46 horas del 03/03/2026, el ciudadano identificado con cédula de ciudadanía No. 52886637,

Apellidos y Nombres PARRA SIERRA NORMA EMILCE

NO REGISTRA INHABILIDAD

La presente consulta se tendrá en consideración por la entidad o empresa fundacion social castillo san lucas, con NIT

900119083-9 y su utilización es exclusivamente dentro del proceso de selección al cargo, oficio o profesión, en

cumplimiento de la Ley 1918 del 12/07/2018 “por medio de la cual se establece el régimen de inhabilidades a quienes

hayan sido condenados por delitos sexuales cometidos contra menores, se crea el registro de inhabilidades y se dictan

otras disposiciones” y su Decreto Reglamentario 753 del 30/04/2019 “por medio del cual se reglamenta la Ley 1918 de

2018”, con observancia de las Leyes 1581 del 17/10/2012, 1712 del 06/03/2014 y demás normatividad rectora frente al

tratamiento de datos.

DIRECCIÓN DE INVESTIGACIÓN CRIMINAL E INTERPOL

Área de Administración de Información Criminal

ENLACES DE INTERÉS

 Portal web DIJIN

 Consulta Antecedentes Judiciales

 Protección de Datos

SÍGANOS EN LAS REDES SOCIALES

  

Consulta de Inhabilidades - Ley 1918 de 2018 | Ley 2375 de 2024

 2026 Policía Nacional de Colombia - Grupo Tecnologías de la Información y las Comunicaciones DIJIN

http://www.secretariasenado.gov.co/senado/basedoc/ley_1918_2018.html
https://www.policia.gov.co/jefatura-nacional-del-servicio-de-policia/dijin
https://antecedentes.policia.gov.co:7005/WebJudicial/
https://www.policia.gov.co/vinculos/habeas-data
https://www.instagram.com/dijinpolicia/
https://twitter.com/DIJINPolicia
https://www.facebook.com/PoliciaNacionalColombia


















        __________
Dr.:VICTOR MANUEL PERAZA C.

INSTRUCTOR 
D.I. 79594565

___________
Dra.: MARTHA BIBIANA PERAZA CASTILLO

DIRECTORA GENERAL 
R.M. 118653

________________
ING.: LEIDY ANDREA CAÑON 
COORDINADORA GENERAL

CND.: 25228-352692  

Certica que:

Asistio al curso de:

Manipulación de Alimentos

Angela VanesaNorma Emilce Parra 
Gomez Rodriguez

D.I.  No. 152.886.637

Este Certificado tiene validez por un año a partir de su expedición

CORPORACIÓN TÉCNICA

EMPRESARIAL PARA EL TRABAJO

Autorizada por la Secretaria de Educación de Cundinamarca, Según Resolución  No. 008945 del 10 de Diciembre de 2012, con Renovación de Registro de Programas,
 Según Acuerdo No. 0231 del 18 de Junio  de 2018 y  Acuerdo No. 070 del  17 de Mayo de 2019  del Ministerio de Salud y Protección Social y

 Resolución No. 004499 del 18 de Julio de 2019, Expedida por la Secretaria de Educación de Cundinamarca. 

)3102 ed 4762 .seR odacfiidom(7991 ed 5703 oterceD le ne otseupsid ol núges edipxe es odacfiitreC etsE
previa asistencia a la Capacitación sobre BPM ,Buenas Prácticas de Manufactura y Educación Sanitaria de Alimentos

El día 19 de Febrero del año 2026, con una intensidad de 40 horas



PLAN CAPACITACIÓN 2025
DATOS GENERALES DEL CAPACITADOR

NATURAL:________JURIDICA:_________
NOMBRE DE LA EMPRESA CAPACITADORA: __________________________ NIT.:
NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL:_______________________________________CEDULA
DIRECCIÓN Y TELÉFONO DE NOTIFICACIÓN:_

NOMBRE DEL CAPACITADOR (es):
_____________________________________________D.I. __________________ PROFESIÓN:__________________
_____________________________________________D.I. __________________ PROFESIÓN:__________________
_____________________________________________D.I. __________________ PROFESIÓN:__________________

No. RESOLUCIÓN QUE LO AUTORIZA_______________________FECHA DE EXPEDICIÓN ____________________

DATOS GENERALES DE LA CAPACITACIÓN

1. Los Alimentos:
Clasificación de los alimentos
Plan Saludable

2. La Cadena Alimentaria y La Cadena de Frío.
3. Principios Básicos en el Manejo de Alimentos Seguros

Al Comprar
Rotulación - Etiquetado de Productos

Al Transportar
Al Vender.

4. Contaminación
Fuentes de Contaminación
Tipos de Contaminación
Contaminación Física, Química, Biológica, Cruzada con Ejemplos.

5. Enfermedades Transmitidas por Alimentos
Que Son?
Vías de Transmisión
Fuentes De Transmisión
Algunos Ejemplos  de su Origen y Síntomas
Como se Multiplican los Microorganismos y condiciones esenciales para que esto ocurra.
Virus, Parasitos, Toxinas, Hongos.

6. Métodos de Conservación de Alimentos
Tratamientos Físicos y Tratamientos Químicos.

7. Métodos de Descongelación.
8. El Manipulador de Alimentos y sus Normas
9. Plan de Saneamiento

Programa de Control de Agua Potable
Programa de Limpieza y Desinfección
Programa de Residuos Sólidos y Líquidos
Programa de Control de Plagas

OBSERVACIONES FINALES:________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
_______________________________________________________________________________________________  

_________________________________________

_______________

_______________
_______________
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Corporación Técnica Empresarial para el Trabajo

X
CORPORACIÓN TÉCNICA EMPRESARIAL PARA EL TRABAJO 900790014-6
Martha Bibiana  Peraza Castillo 52.195.294

Martha  Peraza 52.195.294

Ingeniera

Medico

Leidy Andrea Cañon 1.030.633.018

008945 10/12/12

CORPORACIÓN TÉCNICA

EMPRESARIAL PARA EL TRABAJO

Di rección General

Autorizada por la Secretaria de Educación de Cundinamarca, Según Resolución No. 004499 del 18 de Julio de 2019 
y Acuerdo Ejecutivo No. 070 del 17 de Mayo de 2019 del Ministerio de Salud y Protección Social. 

                 Carrera 21 A No. 8 - 46   Tel.:601-8978673   Cel.: 320 264 0686     Email: info@corporaciontecnica.edu.co

Victor Manuel Peraza C                                              79.594.565                                         Enfermero

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO: ___________________________ LUGAR DONDE SE DICTA EL CURSO 
________________________________________________________________

40 HORASHORAS: ____________________      )___________________  Del 12 al 19 de Febrero de 2026 TELEFONO:_____________________601-8978673

TEMAS A TRATAR

Angela Vanesa Gomez Rodriguez



 52.886.637Angela Vanesa Gomez

CORPORACIÓN TÉCNICA 
EMPRESARIAL PARA EL TRABAJO

Certificado de Asistencia
Al curso taller “Manipulación de Alimentos” Con una intensidad de 40 Horas

Señor(a)    NORMA EMILCE PARRA 
_______________________________________ 

Identificado (a) D.I. No.__ ________________________________

Este Certicado se expide según lo dispuesto en el Decreto 3075 de 1997
(modicado Res. 2674 de 2013)previa asistencia a la Capacitación sobre 
BPM ,Buenas Prácticas de Manufactura y Educación Sanitaria de Alimentos

Este Certificado tiene validez por un año a partir de su expedición

FIRMA Y SELLO CORPORACIÓN                       FIRMA DEL CAPACITADOR(A)

_________________           _______________

FECHA CAPACITACIÓN

Carrera 21A No. 8-46 La Mesa-Cundinamarca Tel.: 8978673 - Cel.: 3202640686

CORPORACIÓN TÉCNICA
EMPRESARIAL PARA EL TRABAJO

Dirección General
Nit.: 900790014-6

                                   Del 12 al 19 de                                                               Febrero de 2026



Paciente__NORMA EMILCE  PARRA_____________

Documento de Identidad__52.886.637_____________

CERTIFICADO MEDICO GENERAL

POR MEDIO DE LA PRESENTE SE  CERTIFICA QUE EL PACIENTE NO 
PADECE DE NINGUNA ENFERMEDAD INFECTO-CONTAGIOSA QUE LE 
IMPIDA VIVIR EN COMUNIDAD, NI DESARROLLAR SUS ACTIVIDADES
LABORALES Y DE LA VIDA COTIDIANA.

PESO EN  kg:________________________________

TALLA EN cm:_____________________________________

_____________

IDX: SANA  __________________________________________
____________________________________________________

ES APTA PARA LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS
CON PROTOCOLOS COVID-19

IMC :_______________________________________________

Dra.: Martha Bibiana Peraza

C.C.52195294

RM 118652MEDICO GENERAL

R//

.

Fecha Dia Año

Carrera 21A No. 8-46  *  Tels.:897 5294  Cel.: 320 2362819   

___________________________

Dra.  MARTHA BIBIANA PERAZA
R.M. 118653

Corporación Técnica Empresarial para el Trabajo
Nit.: 900.790.014-6

Dra.: Martha Bibiana Peraza Castillo
Medico General R.M. 118653

19       02    2026

Angela Vanesa Gomez Rodriguez

Bueno

67 kg

165 cm
54



CORPORACIONTECNICA EMPRESARIAL PARA EL 

TRABAJO 

CORPORACION TECNICA EMPRESARIAL PARA EL 

TRABAJO 

EXAMEN DE MANIPULACION DE ALIMENTOS 

1. Mención cuales son los objetivos del curso de manipulación de alimentos.

2. Defina:

- Manipulador de Alimentos

- ALIMENTO

3. Mencione cuales son los componentes de los alimentos y como se clasifican

de acuerdo a su función

4. Describa el paso a paso de lavado de manos

5. Menciones cuales son los contaminantes de los alimentos.

6. Enumere los microorganismos patógenos que afectan los alimentos

7. Describa las principales enfennedades de alimentación alimentaria.

8. Cuáles y como son los procesos de limpieza y desinfección de supeñicies,

alimentos.

9. Hable el paso a paso del control de plagas

1 O. Menciones las reglas de oro para la preparación y manipulación de 

alimentos. 

Carrera 21 A No. 8 - 46 La Mesa (Cund.)
Tels.: 8 97 52 94- Ce/: 320- 2362819 

Ema/1: esc_estu_tec@yahoo.es 

https://v3.camscanner.com/user/download


Orden No Fecha de Ingreso

Tipo de Orden Fecha de Impresión

19 de Febrero de 2026 
19 de Febrero de 2026

Paciente

Documento CC Genero F

Fecha de Nacimiento Edad 44 Años

Dirección Empresa

Telefono Correo

Resultado Unidades Valores de Referencia

Serología (VDRL) No Reactivo N/A

Tecnica: Aglutinación en placa

Fecha de Reporte: 19 de enero de 2026 Validado por: Wendy Lozano

T.P 1030651734

Frotis de Uñas (KOH) Negativo N/A

Tecnica: Microscopia manual Observación: No se observan estructuras micoticas en la muestra analizada

Fecha de Reporte: 19 de enero de 2026 Validado por: Wendy Lozano

T.P 1030651734

Frotis Faringeo Negativo N/A

Tecnica: Microscopia manual Observación: Se observa crecimiento de flora bacteriana normal

Fecha de Reporte: 19 de enero de 2026 Validado por: Wendy Lozano

T.P 1030651734

Coprológico

Tecnica: Microscopia manual

Examen Macroscopico

Color: Café

Consistencia: Blanda

Examen Microscopico

Flora Bacteriana: Lig. Aumentada

Parasitos: No se observan parasitos en la muestra analizada

Fecha de Reporte: 19 de enero de 2026 Validado por: Wendy Lozano

T.P 1030651734

OBSERVACIONES GENERALES Firma del Profesional

*Paciente apto para manipulacion de alimentos

Dra. Wendy Lorena Lozano

Bacteriologa y Laboratorista Clinico

T.P 1030651734

BOGOTÁ D.C 321 443 84 77  Correo: inmedlabsas@gmail.com

Particular

Exámen

1901004449
Consulta Externa

NORMA EMILCE PARRA SIERRA

REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO CLINICO
NIT: 901.037.275-7

52.886.637
07 Octubre 1981
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